
 
 

LUNCHMENY KÖPMANGATAN 6 
PÅSK 
 

SNACKS 
Nocellara oliver  55 kr 
Gordal oliver 55 kr 
Gordal picant 55 kr 
Cornichons  45 kr    
Marinerad kronärtskocka 95 kr 
Rostade marcona mandlar 55 kr 
Rostad jumbomajs  45 kr 
Torres chips  55 kr 
Tryffel / Salt / Iberico  

 
 
En bit ost  eller 60g chark  85 kr 
Ostar 
Brillat Savarin / Skånsk Alpost / LA Tur 
/ REYPENAER / Brunnet 
Chark 
Iberico salami / Spianata Calabra /  
Napoli salami / Serrano oro 15 mån 
  

 
Yurrita´s* Anchoa (Sardell)  125 kr 
Yurrita´s* Boquerones (Boquerones) 125 kr 
Santa Catarina (Tonfisk i olivolja & chili) 125 kr 
  *Baskiska delikatesser, serveras i konserv med nybakad baguette 
 

 Ost & charktallrik 
225 / 395 

Bara osttallrik 195 
Bara charktallrik 195 
serveras med baguette, 

färskost mm. 

FÖRRÄTTER 
Carpaccio på svenskt oxfilé med parmesandijonnäs, friterad kapris & ruccolaolja 195 kr 
En bit dagens ost 85 kr 
En assiett med dagens chark med cornichons 85 kr 
Grillad focaccia med sardell, lardo & citroncest​ 135 kr 
Grillad focaccia med vispad stracciatella grillad kronärtskocka & citron zest​ 135 kr​
​ ​ ​  
HUVUDRÄTTER 
Räkmacka 225 kr 
Nybakat bröd, dillmajonäs, ägg &  handskalade räkor 
Råbiff 265 kr 
blandad, serveras med krispsallad & pommes frites 
Tortellini 195 kr 
fyllda med ricotta & spenat, smörad sparrisbuljong & sparris 
Confiterat kycklinglår på ben 225 kr 
Puylinser, grillad morot och sparris, pangrattato, smörad kyckling- & apelsinbuljong  
 

SÖTT 
Budapest mess 125 kr 
Glassbägare från Nonna's gelato (flera smaker) 65 kr 
En bit ost / tre ostar med marmelad 85kr / 145kr 
Chokladtryffel 55 kr 
“En Jonas” 145 kr 
Chokladtryffel, Diplomatico rom & kaffe  ​ ​               
 
 

 Allergier, Säg till så guidar vi er! 



PÅSK 
KVÄLLSMENY KÖPMANGATAN 6 

 

 SNACKS 
Nocellara oliver  55 kr 
Gordal oliver 55 kr 
Gordal picant 55 kr 
Cornichons  45 kr    
Marinerad kronärtskocka 95 kr 
Rostade marcona mandlar 55 kr 
Rostad jumbomajs  45 kr 
Torres chips  55 kr 
Tryffel / Salt / Iberico  

 
En bit ost  eller 60g chark  85 kr 
Ostar 
Brillat Savarin / Skånsk Alpost / LA Tur 
/ REYPENAER / Brunnet 
Chark 
Iberico salami / Spianata Calabra /  
Napoli salami / Serrano oro 15 mån 
 
 
  

Baskiska delikatesser, serveras i konserv med nybakad baguette 
Yurrita Anchoa (Sardell)  125 kr 
Yurrita Boquerones (Boquerones) 125 kr 
Santa Catarina (Tonfisk i olivolja & chili) 125 kr 
 

 Ost & charktallrik 

225 / 395 

Bara osttallrik 195 
Bara charktallrik 195 
serveras med baguette, 

färskost mm. 

FÖRRÄTTER 
Stenbeck Löjrom med parmesan &-potatispuré med brynt smör & pommes allumette 275 kr​  
Burrata med grillad grön och vit sparris, mynta, mandel, gul chiliolja 165 kr 
Carpaccio på svenskt oxfilé med friterad kapris, ruccolaolja & parmesan​ 195 kr​ 
En bit dagens ost 85 kr 
En assiett med dagens chark med cornichons 85 kr 
Grillad focaccia med sardell, lardo & citroncest​ 135 kr 
Grillad focaccia med vispad stracciatella grillad kronärtskocka & citron zest​ 135 kr​
​ ​ ​  
HUVUDRÄTTER 
Grillad lammrostbiff 325 kr 
med gremolata, grillad sparris, morot, friterad kål, potatispuré med parmesan & smörad 
portvinssky​  
Kvällens fångst 365 kr 
vitvin-& skaldjurssås med fänkål, rostad tomat, potatis, rouille,  blåmusslor & räkor 
Råbiff 265 kr 
blandad, serveras med krispsallad & pommes frites 
Chou farci 245 kr 
med ricotta, örter, couscous, parmesan, grillade morötter & rostad grönsaksbuljong 
 

SÖTT 
Citrontarte med italiensk maräng 125 kr  
Budapest mess 125 kr 
Chokladganache med vispad mascarpone 125 kr 
En kula glass eller sorbet 45 kr/st 
En bit ost / tre ostar med marmelad 85kr / 145kr 
Chokladtryffel 55 kr 
“En Jonas” 145 kr 
Chokladtryffel, Diplomatico rom & kaffe  ​ ​              Allergier, Säg till så guidar vi er! 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  



VIN PÅ GLAS 
 
BUBBLIGT​ ​ ​ ​ ​  
Cava, Perelada Brut 115 kr                       
(Torr och fruktig) 
Champagne de St Marceaux  165 kr 
(Klassisk torr Champagne) 
Champagne bdn 195 kr 
 (Chantemerle Pinot Noir Extra-Brut) 
 
VITT 
Knebel, Riesling 145 kr 
  (Torr & krispig) 
Domaine Jean Dauvissat Chablis 195 kr 
  (Elegant, torr & krispig) 
Bourgogne Aligoté 175 kr 
 (Smörig, fatat vin från bourgogne med kralliga toner) 
Clos de Nouys, Vouvray  135 kr 
  (Blommig & frisk Chenin Blanc) 
Lieubeau, Sauvignon Blanc 155 kr 
  (Krispigt & mineraligt från Loiredalen) 
Kvällens vita     ​115 kr 
 
RÖTT 
Louis Jadot, Coteaux Bourguignons 165 kr 
  (Elegant Pinot Noit & Gamay från Bourgogne) 
La Vedetta, Langhe Nebbiolo 175 kr 
  (Stram, bärig Nebbiolo från Piemonte) 
Chinon, Paul Buisse 145 kr 
  (Örtig, bärig Cabernet Franc) 
Albino Rocca Barbera d’alba 155 kr 
  (Medelfyllig fruktig Barbera från Alba) 
Kvällens röda ​ 115 kr   
 
 
 
 
Cider mm.                  
Galipette cidre brut 4,5 85kr 
Cidraie Pear Organic 4,5 85 kr 
Briska Päron 4,5 65 kr 
Original Long Drink Pineapple 5,5 75 kr 
 
Öl                     
Melleruds Fatöl 4,8% 65kr / 105kr 
Vega Shoreline APA 5,6%  85kr 
Vega IPA 6,3% 95kr 
Estella (glutenfri) 5,4%  75kr 
Melleruds pilsner 0% 55kr 
Vega Easy IPA 0% 65kr 
 
 

Annan god dryck       
Richie (Belgisk lemonad)  45kr 
Grapefrukt/Ingefära/Blodapelsin/Hallon 
Hallonsoda från Sodabruket  45kr 
Rudenstam, Svarta vinbär 45kr 
Bubbelvatten 35kr 
Coca cola / Cola zero 35kr 
Åppelmust från Östehem 55kr 
Fruktdryck, Kiviks Musteri 30kr 
Smultron / Päron 
Richard Juhlin mousserande vin  65kr 
 
 
 
 

 


