
 
LUNCHMENY KÖPMANGATAN 6 

 

 SNACKS 
Nocellara oliver  55 kr 
Gordal oliver 55 kr 
Cornichons  45 kr    
Marinerad kronärtskocka 95 kr 
Rostade marcona mandlar 55 kr 
Rostad jumbomajs  45 kr 
Torres chips  55 kr 
Tryffel / Salt / Iberico  
 

En bit ost  eller 60g chark  85 kr 
Ostar 
Brillat Savarin / Skånsk Alpost / Vega 
del Oja 
Chark 
Tryffel salami / Coppa di Parma / 
Spinata Calabra 
  
 
 
  

Baskiska delikatesser, serveras i konserv med nybakad baguette 
Yurrita Anchoa (Sardell)  125 kr 
Yurrita Boquerones (Boquerones) 125 kr 
Santa Catarina (Tonfisk i olivolja & chili) 125 kr 
 

 Ost & charktallrik 

265 / 395 
Bara osttallrik 225 

Bara charktallrik 225 
serveras med baguette, 

färskost mm. 

 
 
FÖRRÄTTER 
Grand Aioli Sommargrönsaker, kokt ägg, färskpotatis & örtaioli 145 kr 
En bit dagens ost 85 kr 
En assiett med dagens chark med cornichons 85 kr 
​  
​ ​  
HUVUDRÄTTER 
Köttbullar 215 kr 
Gjorda på svenskt nötkött, serveras med gräddsås, lingon, pressgurka & potatispuré  
Nicoise Sallad 265 kr 
Grillad gulfenad tonfisk, färskpotatis, gemsallad, bönor, sardeller, Orelunds tomater & 
kaprisvinegrette 
Buche de Chevre 215 kr  
Getostsallad med mandlar, jordgubbar, endive, radicchio & örtyoghurt 
Räkmacka 225 kr 
På husets grillade focaccia med handskalade räkor, citronmajonnäs, ägg, picklad silverlök. 
hjärtsallad & Orelunds Tomater  
 
 

SÖTT 
Jordgubb & rabarberkompott med kokoskaka och vispad vaniljpannacotta 125 kr 
En kula glass 45 kr 
En bit ost / tre ostar med marmelad 85kr / 145kr 
Chokladtryffel 55 kr 
“En Jonas” 145 kr 
Chokladtryffel, Diplomatico rom & kaffe  ​ ​             

  Allergier, Säg till så guidar vi er! 
 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  



VIN PÅ GLAS 
 
BUBBLIGT​ ​ ​ ​ ​  
Cava, Perelada Brut 115 kr                       
(Torr och fruktig) 
Champagne Louis Roederer Theophile 165 rkr 
(Klassisk torr Champagne) 
Champagne bdn 195 kr 
 (Chantemerle Pinot Noir Extra-Brut) 
 
VITT 
Knebel, Riesling 145 kr 
  (Torr & krispig) 
Domaine Jean Dauvissat Chablis 195 kr 
  (Elegant, torr & krispig) 
Bourgogne Aligoté 175 kr 
 (Smörig, fatat vin från bourgogne med kralliga toner) 
Lieubeau, Sauvignon Blanc 155 kr 
  (Krispigt & mineraligt från Loiredalen) 
Kvällens vita     ​115 kr 
 
RÖTT 
Louis Jadot, Coteaux Bourguignons 165 kr 
  (Elegant Pinot Noit & Gamay från Bourgogne) 
La Vedetta, Langhe Nebbiolo 175 kr 
  (Stram, bärig Nebbiolo från Piemonte) 
L´intrus 145 kr 
  (Örtig, bärig Cabernet Franc) 
La Spinetta, Barbera d’asti 155 kr 
  (Medelfyllig fruktig Barbera från Asti) 
Kvällens röda ​ 115 kr   
 
 
 
 
Cider mm.                  
Cidraie Pear Organic 4,5% 85 kr 
Briska Fläder 4,5% 65 kr 
Kopparbergs Jordgubb & lime 4,5% 65 kr  
Kopparbergs Crispy Apple 4,5% 65 kr 
Original Long Drink Pineapple 5,5% 75 kr 
 
Öl                     
Birra Moretti 4,6% 65kr / 105kr 
Vega Shoreline APA 5,6%  85kr 
Vega IPA 6,3% 95kr 
Estella (glutenfri) 5,4%  75kr 
Melleruds pilsner 0% 55kr 
Vega Easy IPA 0% 65kr 
Öl på besök, fråga oss gärna! 
 

 
Annan god dryck       
Richie (Belgisk lemonad)  45kr 
Flera smaker, fråga oss! 
Hallonsoda från Sodabruket  45kr 
Bubbelvatten 35kr 
Coca cola / Cola zero 45kr 
Äppelmust från Östehem 55kr 
Fruktdryck, Kiviks Musteri 30kr 
Smultron / Päron 
Richard Juhlin mousserande vin  65kr 
 
 
 
 

 
 
​ ​  

 
FÖRDRINKAR 

 
Champagne 165 kr 
Bellini 135 kr 
Negroni 155 kr 

Gin & Tonic 145 kr 
Melleruds fatöl 65 kr 


